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Lundi
BETTERAVES VINAIGRETTE X
30-mars TAJINE DE POULET X X
TAJINE AU POISSON X X X
SEMOULE ET FRUITS SECS X X X
BRIE A LA COUPE X
FRUIT DE SAISON
JULIENNE DE LEGUMES X
PAIN COMPLET X
Mardi
POTAGE X X X
31-mars HACHIS PARMENTIER X X X
HACHIS PARMENTIER AU THON X X X
CAROTTES X
EMMENTAL X
CREME AU CHOCOLAT MONT BLANC X
FRUIT DE SAISON
Mercredi
CHOU FLEUR VINAIGRETTE X
01-avr ROTI DE PORC FORESTIER X X X
CREPE AU FROMAGE X X X
PATES X X
CANTAL A LA COUPE X
FRUIT DE SAISON
POTIRON X X
Jeudi
CONCOMBRE VINAIGRETTE X
02-avr FILET DE COLIN A LA CREME X X X
RATATOUILLE X
RIZ X
CANTADOU X
CLOCHE DE Paques X X | X | X X
Vendredi
FERIE
03-avr

La législation nous impose l'affichage des allergénes.
Au regard de la complexité de notre activité et du nombre de produits différents que nous mettons en ceuvre chaque jour, nous attirons I'attention de notre
clientéle sur le fait qu'un oubli dans l'information, une erreur de manipulation ou une contamination croisée reste possible.
Nous recommandons aux personnes souffrant d'allergies sévéres de demander un complément d'information auprés du responsable restauration disponible a
I'accueil.




